MOLINOS MODERNOS, S.A. MOLINO EXCELSIOR, S.A.
33 Calle 25-30, zona 12 12 Avenida 1-82, zona 3
Guatemala Quetzaltenango
PBX: 2277-1600 PBX: 7743-9800

Inscribase en cursos y capacitaciones al teléfono: 2277-1616
servicioalclienteharinas@somoscmi.com
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RENDIMIENTO:
; 2 PANES DE

575 GRAMOS C/U.
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Harina Suave Gallo Azul
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Leche en Polvo

Levadura

gua
Margarina de Empaste
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Canela en Polvo

Mantequilla
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Azucar

Canela en Polvo
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{ BN Queso Crema

| Azticar Glas

. Luego agregar la margarina de empastey proceder con un dobles simple y
#/un doble. : :

PROCEDIMIENTO:

Pesar todos los ingredientes.

Hacer una pileta con la harina y leche en pelvo e integrar dentro de ella sal,
azucar, huevo, margarina y agua.

Agregar la levadura y mezclar hasta que se tenga una masa desarrollada.
Estirar la masa hasta que tenga un grosor de 1'¢cm. y empastar.

Dejar reposar por 10 minutos, estirar, figurar y fermentar.
Hornear a 170°C alrededor de 18 a 20 minutos.

Para el relleno mezclar todos los ingredientes hasta formar una pasta
(opcional agregar pasas).

Para la cobertura mezclar el 'queso crema junto la azucar glas y buscar 13\
consistencia necesaria. :

RENDIMIENTO: 20 a 25 roles por 2 libras.
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YA PUEDES ENCONTRAR TODAS
NUESTRAS MARCAS EN NUESTRAS TIENDAS

.
HARBA DUHA HARINA, SUAVE

HARINS INTEGRAL
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IRt IENDAYEXPF
12 Ave. 1-82 zona 3 Quetzaltenango

(Molino Excelsior)

De 7:00 a 13:00 y 14:00 a 16:30 hrs.
7743-9800 ext 2742

S
)

5a. Ave. 13-06 zona 9
(Frente a Restaurante la Media Cancha)
De 8:00 a 13:00 y 14:00 a 16:30 hrs.
2277-1616 ext 4595

donde nuestros e

TE INVITAMOS A QUE

PARTICIPES EN NUESTRO

FACEBOOK LIVE

ertos compartiran
cursos de panaderia y reposteria

Visita nuestras redes,
da click aqui y conéctate
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JUNIO

Nivel de Cursos |/

—— YA CONTAMOS CON PAGO CON TARJETA DE DEBITO Y CREDITO ——

Alfajores (Ideas para candy bar)
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’ Basico (1 trigo): Formulas y procedimientos basicos a mano.
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Especialidad (2 trigos): Cursos especiales de temporada nivel intermedio.
| » # ¢ Avanzado (3 trigos): Férmulas y procedimientos avanzados, tecnificados.
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Hora  Transmitido desde Sede Instructor

1  Especial del Dia del Padre Pastel Bigote 10:00 am Guatemala Oscar Corado ‘o

5  Pastel de Futbol 10:00 am Quetzaltenango Erick Mazariegos ‘e

8  Grisines de Sabores 10:00 am Guatemala Abner Esteban ’

9 Empanadas de Espinaca 10:00 am Quetzaltenango Erick Mazariegos ‘o
15 Cinnamon Roll 10:00 am Guatemala Oscar Corado A
16 Charola de Hojaldre 10:00 am Quetzaltenango Erick Mazariegos LR
22 Chiquiadores con Premezcla 10:00 am Guatermala Oscar Corado ’

| 23 Calzone 10:00 am Quetzaltenango Erick Mazariegos ‘e
- 29 Champurrada Integral 10:00 am Guatemala Abner Esteban LR
:\:’.D Pan Cortada de Colores 10:00 am Quetzaltenango Erick Mazariegos ‘o
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Fecha Curso Hora Transmitido desde Sede Instructor Nivel de Cursos

6 Palitroques dulces y salados 10:00 am Guatemala Abner Esteban ’

7 PanPita 10:00 am Quetzaltenango Erick Mazariegos ’

13 Pan Integral Multicereal 10:00 am Guatemala Abner Esteban ‘o
14 Mini croissant y volovanes (Ideas para Eventos) 10:00 am Quetzaltenango Erick Mazariegos .
20 Cake pops (Ideas para candy bar) 10:00 am Guatemala Oscar Corado o
21  Mini Cupcakes (Ideas para candy bar) 10:00 am Quetzaltenango Erick Mazariegos e
27 Mini Brownie (Ideas para candy bar) 10:00 am Guatemala Oscar Corado ‘e
28 10:00 am Quetzaltenango Erick Mazariegos ‘e /

—rg



http://www.facebook.com/MolinosCedecapGT



http://www.facebook.com/MolinosCedecapGT
http://www.youtube.com/channel/UCAowlFhiWZCPLLgiP3HqW3A

